3
47
はいじゃ次はトンカツを作ります。

3
48
これは豚、ロース肉です。

3
49
じゃ衣を、作ります。

3
50
これは小麦粉です。

3
51
そして、卵ー。の中に、少し牛乳入れます。

3
52
そして、パン粉です。

3
53
これを順番につけていきます。

3
54
（いい）ですか？とまず、脂身の所に、スジを入れときます。

3
55
B：それは何のために。

3
56
A：えー、お肉が、あの、ちぢまないためです。

3
57
これはお肉屋さんでもう、少し、たたいて、もらってあります。

3
58
じゃっ、（い）きます。

3
59
まず小麦粉をつけます。

3
60
（そ）して、ぎゅう、ぐぁ、卵にひたします。

3
61
そしてパン粉です。これはしっかりつけた方がいいですね。((パン粉をつける))

3
62
はい、できあがりです。


　
＃＃＃＃

3
63
はい、

3
64
じゃ同じように、（や）りまぁす。

3
65
小麦粉も少しはたいた方がいいです。((肉に小麦粉、卵、パン粉をつけていく))

3
66
はい、でちょっと足りなくなったらパン粉を足してください。

3
67
はい、できあがりです。


　


4
68
はい、では次ートンカツをあげます。

4
69
火をつけて、揚げ物という所（笑いながら）の二百度、ぐらいに設定しておきます。

4
70
B：これはじゃあ自動で温度を調節してくれるんですか？

4
71
A：そうです。

4
72
B：揚げ物用鍋？

4
73
A：そうです。

4
74
B：中には油が入ってるんですか？

4
75
A：はい。すっごい年季が入ってるんで。（笑いながら）すごい汚いです。

4
76
まだちょっと時間が。ちょっと時間があったまるまでかかります。

4
77
B：これは何ですか？

4
78
A：ん、これはトンカツをあげ、た時の、油、を、すうペーパーと私は新聞を、だい、あの、かわりに使ってます。

4
79
そうすとすぐ捨てられるので、手間が省けます。

4
80
だいたいこうふうにやって、泡がボコボコで、出てきたらあげ、どきです。

4
81
じゃさっきの、トンカツをあげます。

4
82
じゃちょ、トンカツを（沈黙７秒）トンカツの、添えとしてキャベツを添えます。

4
83
このスライサーでキャベツを千切りにしてー。

4
84
ペーパーで水気を、とって、こ（こ）に、こんな感じで、盛りつけ、ここにトンカツをつ、で（だんだん小さい声で）

4
85
B：あげるのに何分くらいかかるんですか？

4
86
A：＃＃ごふ、四分ぐらいですかねえ？三、四分ですかねえ？

4
87
しょっちゅう、ひっくり返さない方がいいと思います。

4
88
はい、（う）しろに返しまーす。はい。

4
89
B：返すタイミングってのはあるんですか？

4
90
A：ああ、どうでしょうかねー。

4
91
色がー、きつねい、きつね色っ、て分かりますか？になったらあ、返すぅ、時ですね。

4
92
じゃあ、きこう、きつね色になったので、できあがりです。

4
93
じゃあ、あげます。

4
94
でここで、いったん、油を、きります。

4
95
じゃ次のをまた入れときますね？

4
96
（そ）して、((包丁を出す))＃＃きりまーす。

4
97
はい、これでトンカツのできあがりです。
